
Menu De Noël

25 décembre Midi�

HORS BOISSONS

L'amuse bouche du chef

Le petit pot de foie gras, brioche tiède 
et sa saint jacques au naturel

Le filet de bar, julienne de légumes 
parfumée au gingembre jus corsé

La pièce de chapon rôtie au beurre 
<<< Aux bons plants >>>>

La croustade de saint nectaire (supp10euros)
ou

Trou normand (supp 9 euros)

L'assiette gourmande du père noël


